
Menu
Silvester 2025

31. Dezember 2025



This is how New Year ta�es � LUX

Randen Macaron
Tonkabohnen Gel, geräucherte Topinambur

-

Konfierter Tauben Schenkel
Preiselbeerjus, Zwiebel Confit

-

Rindsconsommée
Sellerie, Oxtail Gyoza

-

Winter Kabeljau
Steckrübe, Beurre Blanc

-

Wagyu Entrecôte
Malabar Pfeffer, Kartoffel Krokette

-

Cassis Zapfen
Joghurt Crème, Zitrone

-

Champagner Mousse
Macadamia, Himbeer Lychee Sorbet

-
Käse Variation

-
Friandise

8-Gänge Menu
Fleisch

CHF 225.00 pro Person inkl. 1 Glas Champagner



This is how New Year ta�es � LUX

Randen Macaron
Tonkabohnen Gel, geräucherte Topinambur

-

Gebackene Jackfruit
Preiselbeerjus, Zwiebel Confit

-

Pilz Consommée
Sellerie, Shitakee Gyoza

-

No Salmon
Steckrübe, Soya Beurre Blanc

-

Planted Steak
Malabar Pfeffer, Kartoffel Krokette

-

Cassis Zapfen
Soya Crème, Zitrone

-

Champagner Mousse
Macadamia, Himbeer Lychee Sorbet

-
Veganer Cashew Käse

-
Friandise

8-Gänge Menu
Vegan

CHF 195.00 pro Person inkl. 1 Glas Champagner
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	Zeichenfläche 1_1.pdf

